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Ein Beitrag zur
Weltdekade

Zertifikat
Jugendbildungsstätte Burg Feuerstein
Ebermannstadt

hat von Oktober 2012 bis November 2013
an der Qualifizierungsmaßnahme

Nachhaltige Esskultur in
bayerischen Tagungs- und Bildungshäusern

mit Erfolg teilgenommen.

/tJ....../?r .
Dr. Marceyj!Juber Mal
B<3b'eriscJ'lerStaat/minis er für
U~weft und Ges'~j

~ Bayerisches Staatsministerium für
Umwelt und Verbraucherschutz

Bayerisches Staatsministerium für
Ernährung, Landwirtschaft und Forsten

Helmut Brunner MdL
Bayerischer Staatsminister für
Ernährung, Landwirtschaft und Forsten



Inhalte der Qualifizierung

l-tägige Fortbildung für die Hausleiter, hauswirtschaftliche Leiterinnen
und Küchenleiter/Küchenleiterinnen mit den Schwerpunkten

Nachhaltige Ernährungskultur in der Gemeinschaftsverpflegung
Bestandsaufnahme
Kochen eines vegetarischen Drei-Gänge-Menüs

Teilnahme an drei Qualitätszirkel-Treffen

Schulung oder Coaching in allen Tagungshäusern

Abschlussveranstaltung 4. November 2013

Konzept und Leitung

Ökologische Akademie eV " ...----.
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Ökologische Akademiee.V.,Linden Thomas Ködelpeter

Fachliche Beratung und Begleitung

Sonja Grundnig, Dipl. oec.-troph., Bioland eV, Augsburg
Eva-Maria Hackenberg, Dipl. oec.-troph, Köchin, Bioland eV, Augsburg
Gilbert Bielen, Küchenchef des Kinderkrankenhauses St, Martin, Landshut

gefördert durch
Bayerisches Staatsministerium für

Umwelt und Verbraucherschutz


